
	

	
PROGRAMA	DE	CURSO	

PRIMER	SEMESTRE,	AÑO	2019	
	

Código	 NOMBRE	
AG2002	 MICROBIOLOGÍA	
NOMBRE	EN	INGLÉS	

MICROBIOLOGY	

SCT	 Horas	
semestrales	

Horas	de	
Cátedra		

Horas	de	seminarios	
y	laboratorios	
(PRÁCTICA)	

Horas	de	
Trabajo	Personal	

4	 120	 54	 19,5	 46,5	
REQUISITOS	 CARÁCTER	DEL	CURSO	

Química	Orgánica	 Curso	OBLIGATORIO	de	tercer	semestre	
para	 la	 obtención	de	 la	 Licenciatura	 en	
Ciencias	Agropecuarias	

Profesor	Responsable:		
SET	PEREZ	FUENTEALBA	
(Ing.	Agrónomo,	PhD.)	
	

Horario	 de	 atención:	 Martes	 de	 8:00	 a	 10:00	 horas	 en	
oficina	del	Campus	Rancagua.	
Contacto	 profesor	 responsable:	 UCampus	 o	 correo	
electrónico	institucional	set.perez@uoh.cl			
	

Estudiante	ayudante	
Por		definir	

Contacto	ayudante:	plataforma	UCampus.	
	

HORARIOS	
Cátedra	
(Campus	Rancagua)	
Laboratorio	
(Campus	Colchagua)	

	
Lunes	8:30	-	10:00	/	10:15	–	11:45	
	
Martes		14:30	–	16:00	
	

	
	

DESCRIPCIÓN	DEL	CURSO	
	
Curso	teórico-práctico	de	carácter	obligatorio,	y	que	se	imparte	en	el	tercer	semestre	del	plan	
de	estudios	de	 Ingeniería	Agronómica.	Esta	asignatura	tiene	como	propósito	entregar	bases	
genéricas	y	conceptuales,	y	conocimientos	básicos	sobre	la	diversidad,	naturaleza	y	biología	de	
los	 microorganismos,	 principalmente	 de	 bacterias,	 hongos	 y	 virus	 que	 interaccionan	 con	
especies	vegetales.		
En	el	ámbito	práctico,	las	actividades	contribuirán	en	generar	habilidades	manuales	mínimas	
necesarias	para	el	estudio	de	microorganismos	bajo	condiciones	in	vitro;	además,	del	análisis	
científico	de	metodologías	de	estudio	y	resultados	obtenidos	en	cada	actividad	de	laboratorio.			
Esta	 asignatura	 también	 fomentará	 hábitos	 de	 conservación	 y	 protección	 de	 la	 naturaleza	
donde	cohabitan	los	microorganismos	a	estudiar,	ética	profesional	y	orden	e	higiene	laboral.	
	
	 	



	

OBJETIVOS	DE	APRENDIZAJE	
• Conocer	la	historia,	evolución	e	importancia	de	la	microbiología.	
• Aprender	los	conceptos	básicos	de	microbiología.		
• Reconocer	los	distintos	criterios	de	clasificación	y	nomenclatura	de	los	microorganismos.	
• Distinguir	la	diversidad	de	microorganismos	que	intervienen	en	un	sistema	agrícola.	
• Diferenciar	 las	 principales	 características	 morfo-fisiológicas	 y	 metabólicas	 de	 los	

microorganismos	estudiados.	
• Comprender	la	complejidad	funcional	y	de	comunicación	de	los	microorganismos	asociados	

a	la	producción	de	alimentos,	especialmente	en	aquellos	de	origen	vegetal.	
• Explicar	 los	 requerimientos	 mínimos	 necesarios	 para	 el	 desarrollo	 y	 crecimiento	 de	

microorganismos	en	diferentes	condiciones	ambientales.	
• Adquirir	conocimientos	básicos	de	la	genética	de	bacterias,	hongos	y	virus.	
• Asociar	aspectos	teóricos	relativos	a	la	identificación	y	caracterización	de	microorganismos	

cultivables	en	substratos	artificiales.	
ESTRATEGIAS	METODOLÓGICAS	

Clases	expositivas	interactivas	con	uso	de	medios	y	recursos	audiovisuales	como:	fotografías	
digitales,	 presentación	 PowerPoint,	 videos,	 figuras,	 gráficos	 y	 cuadros.	 Se	 incentivará	 al	
estudiante	 complementar	 su	 aprendizaje	 con	 lectura	 técnica	 contenida	 en	 libros,	 revistas	
científicas,	y	bases	de	datos	validadas	en	microbiología.		
Se	 realizarán	 actividades	 prácticas	 de	 laboratorio,	 con	 especial	 énfasis	 en	 el	 desarrollo	 de	
habilidades	 mínimas	 en	 técnicas	 microbiológicas.	 Se	 incentivará	 la	 capacidad	 de	 análisis	 y	
criticismo	de	las	distintas	actividades	a	desarrollar	de	forma	individual	y/o	grupal.	Además,	se	
consideran	 lecturas	 obligatorias	 que	 tienen	 como	 finalidad	 complementar	 las	 actividades	
prácticas	y	reforzar	conceptos	teóricos,	y	hacer	extensivo	otros	tópicos	de	especial	interés	para	
la	formación	de	los	estudiantes	de	Ingeniería	Agronómica.		

EVALUACIÓN	GENERAL	
Evaluaciones	Cátedra.	Se	aplicarán	dos		evaluaciones	escritas,	incluyendo	diversas	tipologías	
de	preguntas	(desarrollo,	verdadero	o	falso,	esquemas,	alternativas	múltiple,	entre	otras);	la	
ponderación	para	cada	una	de	estas	será	claramente	especificada.	Se	considera	además	una		
exposición	 oral,	 calificada	 según	 lista	 de	 cotejo	 previamente	 informada.	 Cada	 una	 de	 las	
evaluaciones,	se	realizará	en	el	horario	y	fechas	sindicadas	en	la	calendarización	del	curso.	
Evaluaciones	 Laboratorio.	 Se	 aplicará	 una	 	 evaluación	 escrita	 que	 comprende	 informes	 y	
actividad	práctica	de	laboratorio.	Esta	evaluación	tendrá	las	mismas	condiciones	establecidas	
en	las	“evaluaciones	de	cátedra”.	
Informes	 laboratorio.	 Habrá	 un	 	 informe	 escrito	 a	 mano	 alzada	 para	 cada	 actividad	 de	
laboratorio,	y	deberán	ser	entregados	la	semana	sucesiva.	En	todos	los	informes	se	evaluará	
además	del	contenido	técnico,	la	ortografía	y	gramática.	
Informe	salida	a	terreno.	Los	estudiantes	deberán	entregar	un	informe	escrito	de	la	salida	a	
terreno.	El	informe	deberá	tener	las	mismas	condiciones	detalladas	precedentemente.			
Examen	final.	Aquellos	estudiantes	que	al	final	del	curso	tengan	un	promedio	ponderado	igual	
o	mayor	a	5,0	podrán	eximirse.	La	evaluación	comprenderá	todas	las	Unidades	Temáticas	del	
curso	(teórico	y	práctico).	El	formato	será	aquel	indicado	para	las	evaluaciones	de	cátedra.		
	 	



	

INSTRUMENTOS	DE	EVALUACIÓN	 PONDERACIÓN	
Teórico	(70%)	

• Prueba	de	cátedra	1	
• Prueba	de	cátedra	2		
• Exposición	oral	

Práctico	(30%)	
• Evaluación	de	laboratorio		
• Lecturas	(4)	y	salida	a	terreno	(1)	
• Informes	laboratorio	(3)	

	
30%	
30%	
10%	

	
15%		
10%	
5%	

70%	

Examen	Final	 	 30%	
Nota	Final	 	 100%	

NOTA:	El	rendimiento	académico	de	los	estudiantes	será	expresado	en	la	escala	de	notas	de	1,0	
a	7,0,	hasta	con	un	decimal	de	aproximación.	Las	centésimas	inferiores	al	dígito	5	no	afectarán	a	
la	décima.	Las	centésimas	iguales	o	superiores	al	dígito	5,	se	aproximarán	a	la	décima	superior.	La	
nota	mínima	de	aprobación	será	4,0,	con	exigencia	de	un	60%.	
Serán	requisitos	de	eximición	del	curso	las	siguientes:	obtener	un	promedio	ponderado	superior	
a	5,0;	 sí	presenta	un	registro	de	asistencia	≥	80%,	y	si	al	menos	una	calificación	de	Prueba	de	
catedra	es	≥	4,0.	
	

INTEGRIDAD	ACADÉMICA	
Según	lo	establecido	por	el	REGLAMENTO	DE	ESCUELA	DE	PREGRADO	se	considerará	falta	grave	a	
la	ética	las	siguientes	acciones:	
-		Copiar	y	facilitar	la	copia	de	respuestas	en	cualquier	tipo	de	evaluación	académica	
-	Adulterar	cualquier	documento	oficial	como	documento	de	asistencias,	correcciones	de	pruebas	
o	trabajos	de	investigación,	entre	otros	
-	Plagiar	u	ocultar	intencionalmente	el	origen	de	la	información	en	cualquier	tipo	de	instrumento	
de	evaluación	
Cualquiera	de	 las	 faltas	 graves	mencionadas	anteriormente	 será	 sancionado	 con	 la	suspensión	
inmediata	de	 la	actividad	y	con	 la	aplicación	de	 la	nota	mínima	 (1,0).	Además	estas	causales	
serán	informadas	al	Consejo	de	Escuela	para	la	aplicación	del	reglamento	correspondiente.		
	
	

NORMATIVA	DEL	CURSO	
RESPECTO	A	LA	ASISTENCIAS	A	EVALUACIONES	
El	 estudiante	 que	 no	 se	 presente	 a	 una	 evaluación	 deberá	 justificar	 a	 través	 de	 los	 canales	
establecidos	 por	 la	 Universidad:	 1)	 Si	 la	 ausencia	 es	 por	 temas	 de	 salud	 deberá	 dirigirse	 al	
paramédico	de	la	Dirección	Académica	Estudiantil	(DAE).	2)	Si	la	inasistencia	es	de	índole	personal,	
deberá	dirigirse	a	la	asistente	social	de	la	DAE.			
Existe	 un	 plazo	 máximo	 de	 3	 días	 hábiles	 desde	 la	 fecha	 de	 la	 evaluación	 para	 presentar	 la	
documentación	 que	 justifique	 la	 inasistencia.	 La	 justificación	 puede	 entregarse	 de	 manera	
presencial	(Ud.	u	otra	persona)	o	bien	de	manera	digital	(por	correo	electrónico).	Si	la	justificación	
no	 es	 entregada	 en	 este	 plazo	 o	 no	 se	 constituye	 como	 una	 justificación	 válida,	 se	 calificará	
automáticamente	con	la	nota	mínima	(1,0).		
Se	realizará	una	instancia	para	recuperar	pruebas	de	cátedra	y/o	controles	de	laboratorio	al	final	
del	curso,	de	carácter	acumulativo	de	toda	la	materia	del	semestre.	Idealmente	se	debe	programar	
al	final	del	semestre	una	fecha	para	realizar	estas	evaluaciones	recuperativas.	
	



	

RESPECTO	A	LA	ASISTENCIA	A	CLASES	TEÓRICAS	Y	ACTIVIDADES	COMPLEMENTARIAS	(salidas	a	
terreno,	laboratorios,	ayudantías,	seminarios,	talleres,	entre	otros).	
	
Por	defecto,	el	cumplimiento	de	 la	programación	de	 las	ACTIVIDADES	PRÁCTICAS	 (laboratorios,	
salidas	 a	 terreno,	 seminarios,	 entre	 otros)	 será	 de	 CARÁCTER	 OBLIGATORIO	 para	 todos	 los	
estudiantes.	Asistencia	a	clases	teóricas	80%	para	cumplir	requisito	de	eximición.	

	
BIBLIOGRAFÍA	GENERAL	

Bibliografía	requerida	
• Willey	 J.M.	 (2008).	Microbiología	 de	 Prescott,	 Harley	 y	 Klein,	 7ª	 Ed.	 España:	Mc	 Graw	Hill	

Interamericana.		
• Madigan,	Michael	T.	(2015).	Brock	Biología	de	los	microorganismos.	14	ed.	Editorial:	Pearson-

Prentice-Hall,	Madrid.	
Bibliografía	complementaria	
• George	N.	Agrios	(2005)	Fitopatología	/	Plant	Pathology	(Spanish	Edition).	Edition:	Translation.	

ISBN-13:	9789681851842	
• Dave	Wessner;	Christine	Dupont;	Trevor	Charles	(2013).	Microbiology.	Publisher:	Wiley.	ISBN-

13:	9780471694342	
• N.W.	 Schaad,	 J.B.	 Jones,	 and	W.	 Chun	 (2001)	 Laboratory	 Guide	 for	 Identification	 of	 Plant	

Pathogenic	Bacteria,	Third	Edition.	APS,	USA.	ISBN:	978-0-89054-263-7	
• Atlas	R.	Y	Bartha	R.	(2001).	Ecología	Microbiana	y	Microbiología	Ambiental.	España:	Mc	Graw	

Hill	Interamericana.	
• https://microbiologyonline.org/students		
	
	 	



	

PROGRAMACIÓN	DEL	CURSO	
Fecha	 Actividad		 Contenido	 Responsable	
18/03	 Cátedra	 • Presentación	 del	 programa	 del	 curso	 y	 control	

diagnóstico	de	conocimientos.	
S.P.	

Unidad	1	 Introducción	a	la	Microbiología	 1	semanas	
18/03	
	

Cátedra	 • Desarrollo	histórico	
• Conceptos	básicos	
• Relación	con	otras	ciencias	

S.P.	

Unidad	2	 Procariontes	 1	semanas	
25/03	
	
	

Cátedra	 Bacterias	
• Características	generales	
• Criterios	de	clasificación	
• Nomenclatura	y	taxonomía			

S.P.	

Unidad	3	 Fisiología	y	metabolismo	bacteriano	 2	semanas	
01/04	
08/04	
	

Cátedra	 • Estructura,	composición	y	función	celular	
• Metabolismo	central	
• Principales	tipos	fisiológicos	de	bacterias		

S.P.	

Unidad	4	 Crecimiento	Bacteriano	 2	semanas	
15/04	
22/04	
	

Cátedra	 • Nutrición	y	factores	inherentes		
(Macro	y	micronutrientes,	pH	y	presión	osmótica)	

• Factores	ambientales		
(temperatura,	humedad,	oxigeno	y	luz)		

• Agentes	antimicrobianos	

S.P.	

Unidad	5	 Genética	Bacteriana	 1	semanas	
29/04	
	

Cátedra	 • Tópicos	del	genoma	bacteriano	
• Transferencia	de	información	genética	
• Patógeno,	factor	de	virulencia,	Quorum	sensing		

S.P.	

06/05	
	

Prueba	1		 Unidades	1	al	5	 S.P.	
*	

Unidad	6	 Hongos	 2	semanas	
13/05	
20/05	
	

Cátedra		 • Características	generales	
• Criterios	de	clasificación	
• Nomenclatura	y	taxonomía	
• Estructuras	vegetativas	y	reproductivas	
• Ciclo	biológico		
• Tópicos	en	genética	
• Importancia	agrícola	

S.P.	

Unidad	7	 Virus	 	
27/05	
03/06	
	
	

Cátedra		 • Características	generales	
• Clasificación	
• Nomenclatura	y	taxonomía	
• Estructura	
• Replicación.		

S.P.	

	
	 	



	

	
Unidad	8	 Tópicos	de	Microbiología	agrícola	 2	semana	
10/06	
	

Cátedra	 • Interacción	planta-microorganismos	
• Control	biológico	

S.P.	

17/06	
	

Prueba	2	 Unidades	6	al	8	 S.P.	
N.N.	

24/06	 Evaluación	
Oral	

Presentación	oral	de	tópicos	atingentes	a	la	
microbiología	agrícola.		

S.P.	
N.N.	

01/07	 Prueba	
Recuperativa		

Según	 unidades	 evaluadas	 al	 momento	 de	 la	
inasistencia.	

S.P.	
N.N.	

02/07	 Examen	 Todas	las	unidades	teóricas	y	prácticas.	 S.P.	
N.N.	

	
PROGRAMACIÓN	DEL	CURSO	(actividades	prácticas)	

Fecha	 Actividad	 Temas	 Responsable	
	 	 Equipamiento,	esterilización	y	seguridad	 	
02/04	
09/04	

Laboratorio	
N°1	

• Normas	básicas	de	seguridad	
• Equipamiento,	instrumentación	y	reactivos	
• Esterilización	y	asepsia	
• Reactivos	y	soluciones	salinas.	

	

S.P.	
N.N.	

16/04	
	

Lectura	N°1	 • Tópico	a	definir	 N.N.	

	 	 Medios	de	cultivos	y	aislamientos.	 	
23/04	
30/04	

Laboratorio	
N°2	

• Medios	de	cultivos	
• Técnicas	de	aislamiento	y	purificación	de	

microorganismos	

S.P.	
N.N.	

06/05	
	

Lectura	N°2	 • Tópico	a	definir	 N.N.	

	 	 Caracterización	de	microorganismos		 	
13/05	
20/05	

Laboratorio	
N°3	

• Test	bioquímicos	
• Substratos	nutritivos,	semi-selectivos	y	

diferenciales	
• Observación	macro	y	microscópica	de	

microorganismos	

S.P.	
N.N.	

27/05	 Lectura	N°4	 • Tópico	a	definir	 N.N.	
03/06	 Salida	a	

terreno	
Empresa	agroindustrial		 S.P.	

N.N.	
10/06	 Lectura	5	 Tópico	a	definir	 S.P.	

N.N.	
17/06	 Laboratorio	

N°4	
Reasunto	de	laboratorios	y	preparación	evaluación	
parcial.	

S.P.	
N.N.	

24/06	 Prueba	de	
Laboratorio	

Evaluación	teórica-práctica	de	laboratorios	 S.P.	
N.N.	

	


