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RESULTADOS U OBJETIVOS DE APRENDIZAJE ESPERADOS ESTE SEMESTRE

Entiende las diferencias fundamentales entre los diferentes tipos de microrganismos los que

1 . . . .

) incluyen bacterias, virus, hongos, priones y protozoos.

) Describe la estructura y la biologia de células bacterianas, incluyendo la disposicién y replicacién
) del material genético, y entender los conceptos de virulencia y factores de virulencia.

3 Describe la estructura y funcién de los hongos.

4 Explica conceptos fundamentales de la estructura y replicacién de los virus.

! Considere que 1 crédito SCT equivale a 30 horas de trabajo total (presencial/sincrénico y auténomo/asincrénico) en el
semestre.



Analiza las diversas interacciones que los microorganismos tienen con sus hospederos.

Explica y da ejemplos especificos de la importancia patogénica de los microorganismos en
animales y vegetales.

Explica las técnicas que permiten identificar microorganismos en el ambiente, incluyendo cémo
son cultivados en el laboratorio, cdmo son detectados mediante métodos moleculares y
bioinformaticos.

Explica cdmo los microrganismos son importantes en la produccién agroindustrial y en la
restauracion ambiental.




UNIDADES, CONTENIDOS Y ACTIVIDADES DE CATEDRA

Semana Contenid Actividades de ensefianza y aprendizaje Actividades de evaluacién
os Tiempo sincrénico Tiempo asincrénico diagnéstica, formativa y/o
(trabajo autéonomo del sumativa
o la estudiante)
25/04/2025 Presentacién del programa 3,0h 3,7h Actividad formativa
ESB Organizacion de grupos Clase sincronica
para seminario y
portafolio.
UNIDAD: 1. MICROBIOLOGIA GENERAL
25/04/2025 1.1 Historia de 4,0 h 2,7 h Actividad
ESB la microbiologia. formativa
1.2 Mundo de la Clase sincrénica 'y Informe de
diversidad microbioldgica. Practica de Laboratorio
laboratorio
UNIDAD: 2. BACTERIOLOGIA FUNDAMENTAL
01/04/2025 2.1Morfologia bacteriana. 4,0 h 2,7 h Actividad
ESB 2.2 Fisiologia vy formativa
metabolismo bacteriano. Clase sincrénica y Informe de
Practica de Laboratorio
laboratorio
08/04/2025 2.3 Crecimiento 4,0h 2,7 h Actividad
ESB bacteriano formativa
2.4 Métodos de medicion Clase sincrénica 'y Informe de
2.5 Controldel Practica de Laboratorio
crecimiento bacteriano. laboratorio
UNIDAD: 3. MICOLOGIA FUNDAMENTAL
15/04/2025 3.1 Fundamentos, 4,0 h 2,7 h Actividad
ESB levaduras y hongos formativa
filamentosos. Clase sincrénica 'y Informe de

3.2 Taxonomia y clasificacién.

Practica de
laboratorio

Laboratorio




22/04/2025 3.3 Relacidn estructura-funcion. 4,0h 2,7 h Actividad
ESB 3.4 Reproduccién asexual y formativa
sexual. Clase sincrénica 'y Informe de
Practica de Laboratorio
laboratorio




29/04/2025 PRIMERA PRUEBA DE 3.0h 3,7 horas Actividad
CATEDRA: UNIDADES 1, 2 y3. sumativa
UNIDAD: 4. VIROLOGIA FUNDAMENTAL
06/05/2025 4.1 Morfologia y 4,0h 2,7h Actividad
NQ composicién quimica formativa
4.2 Clasificacién y Clase sincrénica y Informe de
taxonomia viral. Practica de Laboratorio
4.3 Ciclo de vida laboratorio
13/05/2023 4.4 Estrategias de replicacion. 40h 2,7h Actividad
NQ 4.5 Propagacién y diseminacion. formativa
4.6 Viroides. Clase sincrénica 'y Informe de
Practica de Laboratorio
laboratorio
UNIDAD: 5. INTERACCIONES POSITIVAS ENTRE MICROORGANISMOS Y PLANTAS
20/05/2023 5.1 Interacciones positivas 4,0 h 2,7 h Actividad
ESB entre bacterias y plantas: formativa
Bacterias promotoras  del Clase sincrénica 'y Informe de
crecimiento de las plantas Practica de Laboratorio
5.2 Interacciones positivas laboratorio
entre hongos, plantas y algas.
53 Aplicaciones de los
microorganismos en
la agroindustria vy
restauracion ambiental.
Receso docente 27/05/2025
UNIDAD: 6. INTERACCIONES NEGATIVAS ENTRE MICROORGANISMOS Y PLANTAS
03/06/2025 6.1 Conceptos basicos de 4,0 h 2,7 h Actividad
ESB, LP patogenicidad y virulencia formativa
6.2 Mecanismos  bdsicos Clase sincrénica y Informe de

de patogenicidad bacteriana,
viral y fungica

6.3 Mecanismos  bdsicos
de la defensa en las plantas

Practica de laboratorio

Laboratorio




10/06/2025 SEGUNDA PRUEBA DE 3h 3,7 Actividad
CATEDRA: UNIDADES 4, 5y 6. sumativa
UNIDAD: 7. PATOGENICIDAD MICROBIANA EN ANIMALES
17/06/2025 7.1 Enfermedades 3.0h 3,7 h Actividad
ESB causadas por bacterias, virus Clase sincrdnica Seminario formativa
y parasitos. Seminario
7.2 Zoonosis y
enfermedades
emergentes.
7.3 Ejemplos de
enfermedades (re)emergentes:
en mascotas, industria porcina,
industria avicola
y del ganado.
UNIDAD: 8. Microbiologia de Alimentos
24/06/2023 8.1 Aspectos 4,0 h 2,7 h Actividad
YS generales formativa
8.2 Enfermedades Clase sincrénica 'y Informe de
transmitidas por Practica de Laboratorio
alimentos laboratorio
8.3 Analisis
microbioldgicos en la
seguridad alimentaria
01/07/2023 8.6 Métodos de deteccion 3h 3,7h Actividad formativa
AQ de contaminacién microbiana Clase sincrdnica Actividad sumativa
en alimentos Practica de laboratorio Informe de laboratorio
8.7 Limpieza y desinfeccion - Segunda entrega
en la industria seminario
agroalimentaria.
07/07/2023 TERCERA PRUEBA DE 2h Actividad
CATEDRA: UNIDADES 7 y 8. Prueba catedra sumativa
14/07/2023 PRUEBA RECUPERATIVA 3h Actividad
Prueba recuperativa de sumativa
catedra
21/07/2023 Examen Oral 3h Actividad
Examen Oral sumativa







Metodologias

Requisitos de Aprobacion y Evaluaciones del Curso

Clases expositivas interactivas tedricas
con apoyo audiovisual, seminario en
cual los/las estudiantes desarrollaran
un video apoyandose en herramientas
audiovisuales y un portafolio de
actividades  solicitadas por el/la
docente.

La evaluacién del curso considera tres pruebas de
catedra, un seminario con dos entregas y
actividades recopiladas en un portafolio.

1.

Pruebas de catedra: El contenido serd
evaluado en tres pruebas de catedra. Estas
podrian ser escritas, orales o bien mixtas.
En caso de ausencia justificada a las
pruebas de catedra se realizara a final de
semestre una instancia recuperativa
acumulativa.

Seminario: topicos de aplicaciones de los
microorganismos en la agroindustria y en
la restauracion del medio ambiente seran
abordados mediante seminarios de una
duracion maxima de 10 minutos. Se
entregaran las rubricas respectivas de
evaluacion.

Informe de practica de laboratorio: Es una
compilacion de trabajo del/la estudiante
recogida en cada sesidn practica. Los/las
estudiantes trabajaran en grupos y deben
realizar las actividades asignadas durante
el semestre

Examen Oral: Podran eximirse los/las
estudiantes que tengan una nota de
presentacién igual o superior a 5,0 y que
no tengan notas bajo 4,0 en pruebas de
catedra.

Evaluacion Ponderacion

Prueba de Catedra 1 30%

Prueba de Catedra 2 25%

Prueba de Catedra 3 20%

Seminario 10%

Informes de practicas | 15%

Nota de presentacion | 70%

Examen oral 30%
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